
 

 

 

 

Menu du Jour de l’An 2018 
 

 
 

Assiette de l’Ecailler 
Huitres, crevettes, bulots mi- cuits, vinaigre à l’échalote 

 

Ou 
 

Truite de Banka 
Fumée, avocat, concombre compressé, citron au sel 

 

Ou 
 

 Foie gras de canard des Landes 
Mi- cuit, salade gourmande, vinaigrette à la truffe 

 

 
 

Bar de l’Atlantique 
Snacké, gnocchi de pomme de terre Mona Lisa, beurre blanc au caviar fumé 

 

Ou 
 

Riz Carnaroli 
En risotto, champignon sauvage, légume de saison, jus de volaille 

 

Ou 
 

Agneau de lait des Pyrénées 
Polenta de maïs grand roux, jus au thym 

 

  
Ananas 

Pina Colada revisitée, espuma ananas, granité noix de coco, crumble citron vert 
 

Ou 
 

Baba exotique 
Fruit exotique, rhum ambré, ganache montée à la vanille et chocolat blanc 

Sorbet fruit de la passion 
 

Ou 
 

Chocolat 
Finger moelleux au chocolat Valrhona, glace au chocolat Bahibé & Tonka 

 

 
65 € / personne 

Prix net,  service compris  

 


