
DESSERT

MENU 

Amuse bouche

Ovo curado , œuf de poissons volants au wasabi sur galets de la
crique de Ciboure.

Tartare de langoustines sur son nénuphar de riz soufflé
Mangues, noisettes & Chantilly de lait de tigre à la poudre de

pamplemousse rose

Chèvre de chez Ladislas Olaizola, algues, groseilles & baies roses  

Douceur au chocolat,
Croquant fleur de sel, crémeux vanille & sa glace de saison 

élaboré par notre Chef  Jean-Christophe Burlaud 

Entrée

Plat 

Fromage

Jeudi 12 octobre 2023
19H30 - En table d’hôtes

110€ / personne*
Prix TTC, service inclus

*dont 50% seront reversés à
l’association CoSe.   

Canette du Pays basque, figues rôties, mousseline de
betterave, écume aux jus de canard & airelles

Une coupe de champagne, deux verres de vin, eau et café

Accord mets & vins 

Soirée 
Caritative

Réservez dès à présent votre couvert :
servicecommunicationcose@gmail.com

ou 
commercial@luzgrandhotel.fr

 


