
 

Brunch du Lundi 1er janvier 2024 

 
Elaboré par le Chef Jean-Christophe BURLAUD et son équipe 

 

Un verre de Sangria Blanche offerte à l’apéritif 

 

Le Coin du Boulanger  

Assortiment de pains et viennoiseries, gâteau basque  

Assortiment de laitages fermiers, natures ou aux fruits  

Thé, café, chocolat chaud, jus d'orange pressé 

 

Buffet froid 

Truite de Banka fumée, blinis et aïoli 

Huitres Ostra Régal, bulots, crevettes  

Assortiment de charcuterie Ibérique des Aldudes 

Salade poularde, mandarines, noisettes, vinaigrette au sésame 

Terrine de campagne maison pistache & foie gras 

Salade de légumes d’hiver rôtis au piment d’Espelette 

Crème Dubarry froide 

 

Buffet chaud 

Filet de bœuf sauce aux morilles 

Bar sauvage, sauce beurre blanc citronnée et noisettes 

Poulpe à la Luzienne 

Gratin de pomme de terre à l’ail noir 

Risotto gorgonzola & poires 

 

Œufs & coquillettes 

Œuf parfait crème au choix : mousseline de panais, crème de truffe ou crème d’épinards 

Coquillettes au jambon truffé 

 

Fromages 

Sélection de fromages du Pays basque 

 

Desserts 

Assortiment de gourmandises 

95 € / pers. 
Prix net, Service compris, hors boisson  

Servi de 12h à 15h 

Sur réservation uniquement au 05 59 26 35 36 ou par mail à reservation@luzgrandhotel.fr  
 

Grand Hôtel Thalasso & Spa – 43 boulevard Thiers - 64500 Saint-Jean-de-Luz  

+33 5 59 26 35 36 – www.luzgrandhotel.fr   
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