Menu Réveillon de Noél

Dimanche 24 décembre 2023
Elaboré par le Chef Jean-Christophe BURLAUD et son equipe

Amuse-bouche

Bonbon de noix de Saint-Jacques, ceufs de poisson volant au wasabi

Foie Gras
Foie gras de canard maison mi-cuit,

Compotée d’échalottes, croquant aux noisettes, écume de porto

Sole
Filet de Sole, beurre blanc citronné

CEufs de brochet fumés, mousseline de chou-fleur

Chapon
Supréme de chapon acidulé sauce foie gras

Quinoa rouge et blanche bio, suprémes de mandarine rétis

Mont Blanc

BUchette facon « Mont Blanc »
Confit orange sanguine et son sorbet

Mignardises

125 € / pers.

Prix net, Service compris, hors boisson
Animation musicale

Sur réservation uniquement au 05 59 26 35 36 ou par mail a reservation@luzgrandhotel.fr
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