
DIMANCHE 31 MARS 

BRUNCH
Pâques

A partir de 12h30
places limitées



Pâ
qu

es
1 Plat chaud au choix

Buffet de la mer

Filet de dorade grise,
Pesto rosso

ou 
Suprême de volaille fermière, 

Sauce trufatta à l’Armagnac

Salade César au poulpe

Huîtres
assortiment de vinaigrettes

Ceviche de truite

Mousse de poisson blanc

Moules à l’escabèche

Œufs dans tous ses états

Le Coin du Boulanger

Œuf parfait
Omelette 
Œufs brouillés

Assortiment de pains

Viennoiseries

Gâteau basque

 Assortiment de laitages fermiers, 
natures ou aux fruits

Boissons chaudes & jus de fruits
Thé, Café, Chocolat chaud, Jus d'oranges pressées

Fromages
Sélection de fromages fermiers

65€
Prix net, service compris, hors boissons

(SERVI À TABLE) 

Buffet de la terre
Salade d’épeautre, figues sèches, féta,

menthe.

Terrine de campagne forestière

Assortiment de charcuteries ibériques

Salade de Mesclun

Gaspacho de chou fleur au lait d’amandes

Accompagnement au choix:
Piquillos, Epinard, Oignons, 

Piment d’Espelette, Jambon de Pays,
Jambon blanc, Fromage, Tomate.

Cassolette de légumes de saison sautés

Risotto
Bleu des basques & poires

Accompagnements

Assortiment de gourmandises
Desserts

L’origine des viande bovines: né, élevé, abattu en Nouvelle Aquitaine & Pays Basque Espagnol 
L’origine des porcines,ovines, et de volaille: né, élevé, abattu en Nouvelle Aquitaine


