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BRUNCH

A PARTIR DE 12H30
PLACES LINITEES




LE COIN DU BOULANGER BUFFET DE LA MER

Assortiment de pains Salade César au poulpe

Viennoiseries Huitres

R assortiment de vinaigrettes
Gateau basque

. . . Ceviche de truite
Assortiment de laitages fermiers,

natures ou aux fruits Mousse de poisson blanc

Boissons chaudes & jus de fruits Moules a I'escabéche

Thé, Café, Chocolat chaud, Jus d’orangesl pressées ] PI_ A-I- CH AUD AU CHOIX
(EUFS DANS TOUS SES ETATS (SERVI A TABLE)

Filet de dorade grise,
Accompagnement au choix: Pesto rosso

Piquillos, Epinard, Oignons, ou
Piment d’Espelette, Jambon de Pays,
Jambon blanc, Fromage, Tomate.

CEuf parfait
Omelette

CEufs brouillés Supréme de volaille fermiére,

Sauce trufatta a 'Armagnac

BUFFET DE LA TERRE ACCOMPAGNEMENTS

Salade d'épeautre, figues séches, féta, . . p
P mentﬁe Cassolette de légumes de saison sautés

Risotto

Terrine de campagne forestiére )
Bleu des basques & poires

Assortiment de charcuteries ibériques

Salade de Mesclun DESSERTS

Gaspacho de chou fleur au lait d’amandes Assortiment de gourmandises

FROMAGES 05¢

Sélection de fromages fermiers PRIX NET. SERVICE COMPRIS. HORS BOISSONS

L" ORIGINE DES VIANDE BOVINES: NE. ELEVE. ABATTU EN NOUVELLE AQUITAINE & PAYS BASOUE EspacNOL
L ORIGINE DES PORCINES.OVINES. ET DE VOLAILLE: NE. ELEVE. ABATTU EN NOUVELLE AQUITAINE



