Carpaccio de poulpe
Ecrasé de pommes de terre aux agrumes, gel de piquillos,
sauce a la gallega

Bonbon au Foie Gras
Mousse de Foie Gras, gélatine amaretto & café, crumble aux
amandes & mascarpone épicé

Gravlax de truite de Banka
Salade de fenouil & stracciatella di burrata

GEuf parfait
Boudin basque, creme de panais & émulsion de brebis

Assiette d’huitres Les Parcs de ’lmpératrice (Lége Cap Ferret)
6 unités : -9 unités: -12 unités::

La Péche du jour selon la criée
Filet de poisson du jour & ses légumes de saison braisés et
rotis, sauce vierge du chef

Pates a ’encre de seiche
Chipirons a la plancha

Parillada de poissons
Risotto de la mer

Boeuf Rossini
Mousseline de patate douce & jus réduit

Filet de boeuf
Pommes de terre grenaille, sauce au poivre

Poisson selon arrivage
Petits légumes & pommes de terre grenaille

Par Laurent Piballeau - Chef Pdtissier

Une gourmandise au choix
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Barons de Rothschild Concordia (12cl)
Barons de Rothschild Rosé (12¢l)

Kir royal (15 cl)

(Champagne Barons de Rothschild, au choix créme de cassis, miire, framboise)

Kir Grand Hotel (15cl)
(Vin blanc Dena Dela, au choix créme de cassis, mire, framboise)

Sangria blanche (15cl)
(Vin blanc Dena Dela, Cointreau, creme de péche de vigne, jus de poire, jus
de péche)

Sangria rouge (15cl)
(Vin rouge Dena Dela, Cointreau, creme de fraise des bois, jus de
framboise, jus de fraise)

Les vins blancs
2022 - Domaine Joseph Mellot “Le Loriot” - Pouilly-Fumé

2020 - Domaine de l'Aigle “Gewtirztraminer” - Pays d’Oc
2022 - Domaine Egiategia “Dena Dela” - Saint Jean de Luz
2022- Domaine de la Bongran “Quintaine” - Viré-Clessé

Les vins rouges
2022 - Domaine Joseph Mellot “Les Collinettes” - Sancerre

2023 - Chateau Mont-Redon - Cotes du Rhone
2022 - Domaine Egiategia “Dena Dela” - Saint Jean de Luz

2022 - Promesse de Dourthe - Cotes de Bourg

Les vins rosés
2023 - Chateau Minuty “Prestige” - Cotes de Provence

2023 - Domaine Egiategia “Dena Dela” - Saint Jean de Luz

Aquachiara : eau de réseau micro filtrée
Aquachiara plate ou gazeuse (50cl/75cl)

Vittel (50c¢l/100cl)
Perrier (50cl/100cl)



