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Saint-Jean-de-Luz

LE PETIT DEJEUNER DU GRAND HOTEL

“Commencez votre journée par un petit déjeuner sain et gourmand."

De 7h30 a 10h30

LE PETIT DEJEUNER BUFFET - 32 EUROS

Le petit-déjeuner « Buffet » vous propose un large choix de produits frais et
régionaux. Un buffet a omelettes vous est aussi proposé avec une
sélection d’oeufs préparés avec votre choix de garnitures.

LE PETIT DEJEUNER ENFANT - 12 EUROS

Le petit-déjeuner « Buffet » vous propose un large choix de produits frais et
régionaux. Un buffet pour enfants vous est aussi proposé avec une
sélection de céréales, biscuits, douceurs au choix.

Petit-déjeuner enfant proposé jusqu’a 10 ans

\ ’ ] VEGAN

Nos mets HEALTHY et VEGAN sont signalés gréace a ces
pictogrammes
All of our HEALTHY and VEAGAN dishes are marked with this pictogram
Todos nuestros platos "SALUDABLES" marcados con este pictograma



Le Porridge du Grand Hotel

Our Signature’s Porridge, Gachas Clasico

Brouillés
Scrambled Egg, Huevo Revuelto

Au plat
Fried Egg, Huevo Frito

Alacoque
Soft-boiled Egg, Cocido

Omelette

Omelet, Tortilla

Fines herbes Herbs, Hierbas

Jambon Ham, Jamén

Champignons Mushrooms, Champifiones

Epinard Spinach, Espinaca

Piquillos Pepper

Ciboulette Chive, Cebollin

Oignons Onions,Cebolla

Tomates Tomatoes, Tomate

Fromage Cheese, Queso

Txistorra Saucisse Basque, Basque Sausage, Salchicha Basque

Ventréche Pork Belly, Ventresca
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Smoothie
Jus d’Orange Pressé

Eau Plate / Pétillante

Espresso [ Café Allongé | Décaféiné
Double Espresso

Café Noisette

Latte Macchiato

Cappuccino

Thé Vert Jasmin, Sencha, Citron, Gunpowder, Vert, Menthe

Thé Noir Earl Grey, Ceylan, English Breakfast, Darjeeling, Lapsang
Souchong, Chai, Fruits Rouges

Thé Rooibos Caramel

Infusion Verveine, Tilleul, Camomille, Menthe Poivrée,
Océania, Pamplemousse, Hibiscus (enfants)

Infusion Enfant Hibiscus



PASCAL HAMOUR

L'ALCHEMISTE DE VOS THES

FARIS

Pascal Hamour sélectionne pour vous les meilleurs THE
BIO HAUT DE GAMME a travers le monde afin de vous offrir
la plus belle expérience thé.

Le thé est un produit gourmet incontournable des cultures
européennes et orientales. Il s’est méme imposé sur nos tables
comme une alternative au café. Mais boire son thé s’entoure, pour
les puristes, d’un certain rituel, bien loin de la simple consommation
quotidienne.

Nous vous avons sélectionné des créations uniques, délicates et
harmonieuses, signatures d’une maison au savoir-faire ancestral
dont la passion du thé continue d’attiser l’enthousiasme et
linventivité.




'NESPRESSO

PROFESSIONNEL

Nous vous proposons pour votre petit-déjeuner un café de la
plus haute qualité possible, a travers la sélection Organic de
chez Nespresso

y 4:% Brazil Organic H
Chpee

Intensité 4

Savourez les notes de céréales grillées et de caramel de ces
Arabicas exceptionnellement doux, rehaussées d’une petite
touche d’épices, de bois, de noix et de noisette

Peru Organic [

" Intensité 6

Notre café bio en capsules Peru Organic bénéficie d’une
torréfaction séparée. A la dégustation, Peru Organic révéle de
douces notes de fruits et de céréales grillées. Ses ardmes
associés a une légeére acidité permettent d’obtenir un bel
équilibre une fois en tasse.

Colombia Organic [0

Intensité 6

Un café doux et harmonieux aux notes de pain, de céréales
grillées et de fruits rouges, recouvert par une généreuse et
dense crema avec une belle longueur en bouche.

Congo Organic m

Intensité 7

Un café certifié biologique onctueux aux saveurs de
céréales grillées, aux ardmes de noix et de noisette et au
go(it a la fois doux et fruité.

Decaffeinato [

Intensité 7

Cet Espresso décaféiné au corps généreux révele en effet une
saveur subtile de cacao et de puissantes notes de céréales
grillées. Les notes grillées offrent a ce décaféiné Nespresso
une intensité qui ne vous laissera pas indifférent.




Chére Cliente, Cher Client,

Nous avons le plaisir de vous présenter nos producteurs et partenaires locaux inscrient
dans une dynamique de faire rayonner notre savoir-faire traditionnel basco- francais a
travers une démarche durable et de saison.

Notre volonté est de sublimer ainsi que de contribuer au développement locavore
du Pays basque.
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Michel Larramendy, ONAKE, Hubert Candelé, Laiterie Bastidarra,
fumoir du Pays basque
a St Jean de Luz (64)
Notre Truite des Pyrénées

association de 4 agriculteurs
a Bardos (64)
Notre Sélection de Yaourts
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LE HELDER, spécialiste en
jambons, charcuteries et

salaisons a Anglet (64)

Nicolas Nepper, Artisan Boulanger
Notre Sélection de Charcuteries

ENKA a St Jean de Luz (64)
Notre Sélection de Pains
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Jus de fruit Basque

OLATU Boissons artisanales et originales du
Pays basque, développées entre Mer et
Montagne a Bardos (64)
Nos Jus de Fruits BIO



Thibaut et Alexandre Iturria,
apiculteurs proposant un miel
artisanal de la Cote Basque et

des Landes a Bidart (64)
Notre Sélection de Miels
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Miguelgorry, fabricant artisanal
de pate a tartiner
a St-Pée-sur-Nivelle (64)
Basquella
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Franck Lefeuvre,

SCEA de Pedepouy (64) ferme 100% BIO,
spécialisée dans 'élevage de poules
rousses en plein air
Producteur d’Oeufs
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Paute Soule
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Gilles et Sophie Butturini, Maison
Harritchague, artisans fabricant
de confitures a 'ancienne en Haute Soule,
a Alos-Sibas-Abense (64)
Notre Sélection
de Confitures et Compotes

Nous avons également a coeur de mettre en valeur le Fait-Maison de notre équipe, a
travers nos patisseries gourmandes et nos produits bien-étre :

* Nos madeleines

e Nos crépes

* Nos brownies

* Nos cannelés

e Pudding aux graines de chia
* Smoothie du jour

Nous vous souhaitons un agréable Petit Déjeuner en notre
compagnie ainsi qu’un trés bon début de journée.






