
Pré-entrée
Raviole ouverte de langoustines et bouillon de crustacés

Plats
Duo de ris de veau et gambas, mousseline de potimarron caramélisée,

escabèche de carotte et bisque aigre-douce

Ou

Saint-Jacques snackées, maki, crémeux et foin de poireaux,
écume coco, gingembre et citron vert

Pré-dessert
Soupe de mandarines, allumette caramélisée, jus vanillé et sorbet

Réveillon du 24 décembre 2026
Animation musicale

Entrée
Foie gras mi-cuit, poire et café

125 €
TTC (hors boissons)

Dessert
Bûchette noisette et gianduja, crème anglaise et glace noisette
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